Denominazione Begalle

Denominazione
commerciall e

Descrizione prodotto

Ingredienti

Anagrafica generalle

Formato

Peso variabile o Peso
nomina ll e

Codice articoll o di vendita 0643
Marchio Lattebusche
ggﬁ;ﬁ;:ﬁ:r:mté 8000212040636
Codice EAN unita imballo 18000212040633
Lotto Data TMC

Codifica 1otto

Scadenza / Termine Minimo
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Piave DOP Vecchio - formaggio duro da
tavola

lattebusche

Piave DOP Vecchio - formaggio duro daavolla
Piave DOP Vecchio

Il formaggio Piave DOP Veccthio nasoeprovincia di Bel Buno, ai confirfPdedo Nazionalle dell Be Do lom
Be B Bunesi dove i foraggi, ricchi di infiorescenze, attribuiscono all Batte pacticthanstiche

organo Bettiche. Prodotto ancora oggi secondo Be antiche redillerte casearia, &€ un formaggio a pasta
cotta, duro e viene proposto nell Be tre c Bassiche stagionature. | BOPidXecchio ha una pasta compatta
dicollore giall o paglierino e un sapbamso e corposo. La stagionatura diesi g Bi conferisce dell Be
complessita aromatiche che Bo rendono asso Butamenteunico. Per tuteBare i consumatorinokhe dell
prodotto viene marchiato sututto Bo scallzo in senso verticalle e con il wverso dell Ba scritta all terr
facilitarne la riconoscibilita al momento del B'acquisto, viene ino I persona Bizzato con un'eticletta icarta
seta con 0'indicazione de k#agionatura, app licata sull pidttara I mente privo di 1attasomseguenza
naturalle del tipico processo di fabbricazione con ill qualle si ottiene il formaggio in questione.

L attwaccino, salle, cag@iiosta non edibile.

300 grammi

Peso/\Vo Bume nominalle

NN/NN/NNNN (g/m/a)

di Conservazione (9g) 0
Stagionatura minima (9g) 180
Temperatura di conservazione da4ag°C
Unita di misura di vendita Pezzo
Unita di vendita Confezione
Unita di movimentazione Imball Bo

Deperibilita prodotto (DL

198/2021)

Articollo
Codice

articollo

Disco in

0643

per ATM in PE-
evonh-PA-PE

Tipo confezione

pe Bure,sacchetto

>60gg/non deperibi Be

Confezione Imball o
Dimensioni Peso Dimensioni
Peso tara Peso Bordo . L U.V. per .
. . confezione Lx Ixh Tipo imball Bo ; Bordo imball Bo LxI
confezione confezione imball 1o .
(cm) imball ko (cm)

Scatolla in

0,004 kg 0,3 kg 16x9,5x6 cartone 12 3,73 g 24x17x17
ondulato.



Articollo
Codice .
- Tipo pall Bet
articollo pop
0643 Pal let EPAL
Componente
Sacchetto per ATM
Scatolla
Bancalle
Fallda

Film estensibi B e

Parametro

Energia (kJ)

Energia (kcall)

Grassi (g)

di cui acidi grassi saturi (g)
Carboidrati (g)

di cui zuccheri (g)

Proteine (9)

Salle (9)

Parametro
L isteria monocitogenes
Enterotossine Stafill ococciche
E. colli

* Riferimenti normativi

Parametri
Acidita
Umidita
Residuo secco
Grassi sull secco (g)

Calcio (mg)
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

Piave DOP Vecchio - formaggio duro da

tavola

lattebusche

Bancalle
Nr. imball Bi per Nr. strati per  Nr. imball Bi perDimensioni pall et Peso Bordo
strato pal Bet pal Bet Lx B xh (cm) bancalle
24 10 240 120x80x184,5 915 kg

Modalita di smaltimento imballi

Tipo materialle Tipo di Racco I ta

7 PLASTICA
PAP 20 CARTA
FOR 50 LEGNO
PAP 20 CARTA
LDPE 4 PLASTICA

Tabell 1 a nutrizionalle

Valori medi su 100 g di Valori medi su 100 mB di
prodotto prodotto

1846

445
36
25

Val ori medi per porzione*

29
19

Caratteristictfe microbio B ogiche*

U.M. Val ori medi su 100 ml di prodotto Toll Beranza
UFC assente in 25 g nessuna

non rillevabille in 25 g nessuna
UFC/g assente m=100 M=1000 n=5 c=2

Reg. CE 2073/05. n = numero di unita che costituiscono il campione; m = limite entro il quale il
risultato & soddisfacente; M = limite al di sopra del quale il risultato & insoddisfacente; c =
numero di unita campionarie i cui valori si situano tra m ed M.

Caratteristiche chimiche

U.M. Val ori medi su 100 g di prodotto
pt 5,2
% 29
% 71
g 51

mg 850
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Piave DOP Vecchio - formaggio duro da
tavola

lattebusche

ANl Bergeni
AN Rergene Presenza per ricetta o natura dell  Presenza per coptaminazione Fonte
prodotto crociata
Cereali contenenti g Butine NO NO
Crostacei e prodotti a base di crostacei NO NO
Uova ¢ prodotti a base di uova NO NO
Pesce e prodotti a base di pesce NO NO
Arachidi e prodotti a base di arachidi NO NO
Soia e prodotti a base di soia NO NO
Latte e prodotti a base di Batte Sl - latte
Frutta a guscio NO NO
Sedano e prodotti a base di sedano NO NO
Senape ¢ prodotti a base di senape NO NO
ss:nTii éiii ss::::ﬂzng e prodotti a base di NO NO
ﬁglgg(/jels;zrloforosa e solfiti > 10 mg/kg o NO NO
L_upini e prodotti a base di Bupini NO NO
Mo I Buschi ¢ prodotti a base di mo I Buschi NO NO
* Riferimento: all Begato Il Rego B amento U.E. N. 1163/11
Anagrafica Stabi limento
Ragione Socialle OSA Lattebusche s.c.a.
Indirizzo 0SA Via Nazionalle, 59 - 32030 Busche di Cesiomaggiore (BL)
Stabi limento di produzione Via Nazionalle, 59 - 32030 Busche di Cesiomaggiore (BL.)
;:;:ﬁgr(ij; identificazione IT 05 105 CE

Stabi limento di
confezionamento/etichettatura

Codice di identificazione
sanitaria

Via Rezzo B a, 21 - 37066 Sommacampagna (\VR)

IT 05 86 CE

Certificazioni
Norma/Standard di riferimento
UNI EN ISO 14001 - CERT. n° 1151
FSSC 22000 - CERT. N.45495
Certificazione BIOL.OGICA - IT BIO 021/2100027



